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Salades
Fruits de mer - 17,00€
poulpe, moules et crevettes

Poulet - 15,00€
Mélange de salades, tomates cerises, oignons croustillants, 
olives noires, parmesan, poulet croustillant et sauce César

Cala Anguila - 15,00€
mélange de salades, fruits de saison, noix, fromage 
de chèvre et vinaigrette au miel
Trampó - 12,00€
salade typique de Majorque
tomate, oignon et poivron vert

Tumbet - 12,75€
llegumes de potager a la sauce tomate

Artichauts confits - 16,00€
avec croustillant de jambon ibérique

Pâtes de saison - 18,00€
Asperges, courgettes, champignons, 
tomates cerises, roquette et pesto aux noix

Asperges à la plancha - 12,25€
avec du parmesan et une touche de sauce romesco
Pleurotes - 12,25€
avec du parmesan et une touche de sauce romesco

Du potager

Carpaccio de bœuf - 19,00€
Parmigiana aux aubergines - 14,50€

Poivrons de Padrón - 9,50€
Carpaccio de courgettes - 11,50€

Nos burgers
Classique - 12,00€
tomate, oignon et fromage

Tous nos burgers sont servis avec des frites!

Ces plats ne sont disponibles qu'à l'heure du dîner

Spécial - 17,00€
bacon, fromage, oignon caramélisé, 
tomate, concombre et sauce moutarde

Veggie - 14,00€
assortiment de salades, cornichons et tomates

Chapatas signature
Pastrami - 15,00€
roquette, cornichon, moutarde, sauce aigre-douce

Calamars à la romaine - 12,00€
aïoli
Pulled pork (viande de porc e�lochée et confite) - 12,00€
mélange de salades, cornichons au vinaigre et sauce barbecue

Tortilla espagnole - 12,00€
tomate et roquette

Plats spéciaux dîners
Rouleaux de printemps - 15,00€
avec pâte de riz - 4 pièces 
Tartare - 23,00€
de thon ou de bœuf

Garnitures et plus encore
Frites - 4,50€

Riz - 3,25€

Pain, aïoli et olives - 5,50€

Purée de pommes de terre - 3,25€

Tumbet - 4,50€

Tartes du jour et autres desserts

Établissement disposant des informations disponibles en matière d'allergies et d'intolérances alimentaires. Demandez des informations à notre personnel.

crustacés sésame fruits à
coque

gluten œuf poisson mollusques moutarde céleri arachides produits
laitiers

sulfites soja graines de lupins

2024 Entrées froides
Pain de cristal - 6,50€
avec de la tomate de Ramallet

Pain de cristal - 11,75€
avec jambon ibérique et fromage

Pastrami tonnato - 16,75€
fines tranches de bœuf à la sauce au jaune d'œuf, 
anchois, thon et câpres

Brochette de tortilla aux pommes de terre - 9,75€

Salade russe - 10,50€

Poulet Thaï - 16,00€
Secreto de porc ibérique tranché - 22,00€
Longe haute sculptée de bœuf maturé - 25,50€

Morceaux de cervelle panés - 11,75€

Entrées chaudes
Gyozas - 15,00€
de poulet avec légumes - 6 pièces

Snacks de poulet croustillants - 14,00€
au curry

Croquetas du jour - 14,00€
8 pièces

Provolone au four - 14,00€
avec de la tomate

Cannelloni XL fait maison gratiné - 18,00€
avec confit de canard et foie gras

Tacos de viande - 14,00€
Crêpe de maïs avec ragoût de joue de porc, 
oignon confit, guacamole et coriandre fraîche

Nachos Cala Anguila - 12,00€
avec du chili

Huevos rotos (« œufs cassés ») - 19,00€
avec du foie gras
Huevos rotos (« œufs cassés ») - 17,00€
avec jambon ibérique

Crevettes au citron - 17,00€

Plats principaux très savoureux

Calamars à la romaine - 18,00€
avec de l'aïoli noir

Saumon mariné - 17,00€
avec de l'aneth

Tacos de saumon - 17,00€
avec gambas croustillantes, pico de gallo et sauce épicée

Tentacule de poulpe - 24,00€
grillé avec de la crème de pois chiches


